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Dr. ilerbert v, Meister t.

Am 2. Januar verschied in Sindlingen nach langem Leiden Dr. Herbert v. Meister, einer der Minuer, die durch
crfolgreiche Tatigkeit in leitender Stellung zur Entwicklung der deutschen Industrie wesentlich beigetragen haben.

Eine selbstgewihlte Zuriickhaltung, in Veranlagung und Neigung wurzelnd, hat ihn jedes nicht unbedingt er-
forderliche Hervortreten in die Offentlichkeit scheuen lassen. So ist sein Wirken in weiteren Kreisen weniger bekannt
geworden, als es’' nach Umfang und Inhalt- verdiente. Um so' tiefer aber empfand sein Arbeitsfeld, die Hochster
Farbwerke, das qegemrelche Wirken dieser fein empfindenden und innerlich vornelimen Natur.

Herbert v. Meister wurde am 26. Dezember 1866 in Frankfurt geboren. Das vor den Toren geiner VdLexut Wt
liegende Werk, zn-dessen Griindern und ersten Leitern sein Vater gehorte, lenkte soin Interesse frithzeitig der Chemie
zu. Die Studienzeit fithrte ihn nach Bonn und nach Dresden, wo ihn die feine Experimentier--und Apparaten- Kunqt
Walter Hempels besondérs anzog. Er promovierte dann zu Jena im Kiorrsehen Laboratorium und war dort noch
einige Zeit als Assistent tiatig. An der technischen Hochschule in Miinchen. widmete er sich im Laboratori um-von Gustav
Schulz noch weiter spezxell der Farbenchemie. So vorbereitet, den Blick auBlerdem erweitert durch éine lingere Welt-
reise, trat er im Jahre 1902 in die Hochster Farbwerke ein, um zuniichst. als Lernender in 'gewissenhaftér nnd sorg-
samer Arbeit sich mit den Betriében des Werkes bekannt zu machen. Hier Jerwuchs’ ilim daiin nach nnd nach sein
Arbeitsgebiet, die Leitung der orgambchcn Abteilung des Werkes, die er mit . voller Hingabe seiner. Pegsonlichkeit
15 Jahre lang ausbaute und verwaltete. Mit der selbstverstandiichen Pfhchterfullung, die er bei jedem Beamten vor-
aussetzto, erfillite er sein Amit, ein warmes, humanes Empfinden durchdrang seine Tatigkeit und schuf ihm die innere-
Befriedigung, deren seihe idealgerichtete Persdnlichkeit bedurfte, um glicklich zu werden.

So waren alle Bedingungen fiir eine lange Reihe weiterer erfolgreicher Schaffensjahre gegcben, als 1914 ein
herbes Geschick den Schatten einer schweren Erkrankung auf scinen Lebensweg warf und ihn zwang, der liebgewor-
denen Titigkeit vor der Zeit zu entsagen. Auch in dieser Leidenszeit fst er sich und seiner idealen Auffassung treu
geblieben, hat Kriegswunden und -schmerzen gemildert, wo es ihm nur méglich war, und die Geschicke des Vaterlandes
in guten und schweren Tagen mit voller Anteilnahme verfolgt.

So kann sein Ende, das ihn viel zu friih seinen Angehérigen und Mltarbeltegn entriB, das Band nicht losen, das
lunge Jahre segensrcicher Arbeit gekniipft haben. Am 5. Januar wurde er in Sindlingen zur letzten Ruhe bestattet,
sein Name bleibt mit der Geschichte der Farbwerke und der chemischen Industrie eng verbunden. - —n.

Die Nahrungsnﬁtte]chemie im Jahre 191%. dem Marke von Zucker- und Futterritben sowic aus Aprikosen- und
. Orangenschalen dargestellt wurde. Die reine Pektinsdure enthilt
Von J. RUBELE. eine Verbindung der d-Galaktose mit der d-Galakturonsiure. Vgl.

(Fortsetzung von 3. 14.)
1. Allgemeine Bestandteile, Tlnahrungs-
lechre, Biochemie, Hygiene, Chemisches.

hierzu anch von Fellenberg?). Johnes’) und Mitarbeiter
haben aus Kaffernkorn (Andropogon Sorghum), aus der Jackbohne
R (Canavalia ensiformis) und aue der FrdnuB ( Arachis Hypogaen) ver-
D{G Cercalicn enthalten nach Balland bis zu 0,59 Phosphor | gchiedene Proteine dargestellt und deren éus&mmensctzuug ngher
und in der Regel weniger als 0,06%, Chlor und Schwefel’?); die | untersucht. Arbenz?) hat den Gehalt an Oxalsiure in Nah-
Leguminosen enthalten etws die gleichen Mengen Phosphor und rungs- und GenuBmitteln zur I\Mhprufuno der Essbachschen
Chlor, Schwefel aber in viel groBeren. Mengen (Bohnen bis zu | Feststellungen hieriiber bestimmt, die im allgeraeinen bestitigt werden.
0,180%.) Denis™) fand als normalen Durchschnittsgehalt des Nach Williams und Seide!1’®) scheint ein Isomeres des
menschlichen Muskels an Kreatin 0,360—0,421 g auf 100 g Muskel. | 4, . " oo o o o hvsiclogischon Fj haften der Vi
Schr schone Eigebnisse hatten die Untersuchungen Ehrlic ha?) 8 igen, physiologischen Fagenschaiten der Vita-
8 2 minc zu bedingen. Leary und Sheib?®) zeigen, daB geronnenc
ither die Konstitutior. des Pcktins. Es wurdc als ein bisher iihor- | yeoyp 7.0 gsamer verdaut wird als noch nicht geronnene, aber ge-

sehener Hauptbestandteil des Pektins die d-Galakturon-
. . . I te Mil 80
siiure, isomer mit der d-Glucuronsiure, festgestellt; sie findet mch ¢ Milch schneller als rohe. Petti b on e und Kennedy®)

sich auller in den Pektinstoffen noch.weit verbreitet i Pflinzen- 9%) Biochem. Zeitschr. 83, 118 [1918]; Angew. Chem, 31, 1I,
veiche, z. B. in bedeutenden Mengen im Kirschgummi, Gummi | 191 [1918].
arabicum, Carragheenschlein u. a. Das Rohpektin bestéht in geringer 78) Journ. of Biolog. Chem. 28, 59, 67, 77 [1916]; Chem. chtralbl
Menge aus cinem linksdrehenden Araban, in der Hauptsache aus dem ! 1917, 1. 878, 879; Angew. Chem. 31, ]I 12 51918]
rechtsdeehenden Calcium-Magpesiumsalze der Pektinsdure, das aus ) “ltt@llg Lobensm. Hyg. 8, 98 [191"] Chem. Zentralbl. 1917,
R, II, 320; Angew. Chem. 31, 1I, 106 [1918].

7ty Journ. Pharm. et Chim. 15, 105 [1917); Chem. Zentralbl. 78) Journ. of Biolug. Chem. 26, 431 |1916]; Angew. Chem. 30,
1917, 1, 660. II, 87 {1917].

73) Journ., of Biolog. Chem. 26, 379 [1916}; Chem. Zcntralbl. L -7%) Journ. of Biclog. Chem. 28,.393 [1017]; Chem. Zentialbl. 1911,
1917, 1, 782. 1122,

) Chem.-Ztg. 41, 197 [1917); Angew. Chem. 30, II, 268 [1917]; %) Journ. of Biolog. Chem. 26, 519 [101€]; Chem. Zentralbl.

Chen. Zentralbl. 1917, 1, 854. 1917, 1, 881.
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haben gefunden, daB dhnlich wie beim Tiere der Transport des
Reserveeiweifes des 8amens (Weizen) zum Zwecke des Aunfbaus
neuer EiweiBstoffe in Wurzel und Halm in Form ven Aminosiuren
vielleicht auch von peptidartigen Stoffen erfolgt. Aut den Vortrag
Radlbergers itber den Kohlchydratstoffwechse! sei verwicsens!).
von Pirquet®) nimmt als FinheitsmaB fiir den Niahrwert eines
Nihrstoffes den Nibrwert von Milch mit 3,79, Fett und 1,7°/,
EweiB an. 1 g solcher Miloh hat einen Brennwert von 667 kleinen
Calorien und gilt als Einheit (,,Nem‘). Alle Nahrungsmittel werden
auf Grund ihres Brennwertes mit der Milch verglichen, und danach
der Nahrungsbedarf nach Art und Menge abgeleitet. NachOppen -
heimer®), dem H &b ers) beipflichtet, ist die Calorienrechnung
fir die Arbeitsleistungen des Muskels theoretisch falsch; praktisch
hat sich aber herausgestellt, deB die damit eingefithrten Fehler
gegeniiber den Versuchs- und Beobachtungsfehlern keine Rolle
spielen, so daB man bis auf weiteres an dem gewohnten MaBstabe
festhalten kann. K &6nig?) und Fendler®), sowie Seel und
E b1e*) ertrtern die Berechnung des Nahrwertes und der Preis-
wiirdigkeit der Nahrungsmittel. Nach Fendler kann der Nihr-
wert gemischter Kost gekennzeichnet werden durch deren Calorien-
gohalt (Brennwert) und Eiweiigehalt; K 6 nig erscheint dies nicht
ausreichend und fordert, auch die Mengen Fett und Kohlenhydrate
mit anzugeben, um eine volle Ubersicht zu gewinnen, in welchem
Verhdiltnisso die drei Nishrstoffe am Caloriengehsalte beteiligt sind. —
Der Standpunkt K ¢nigs erscheint allein berechtigt. Eine jo
bessere Kenntnis  hinsichtlich der chemischen Zusammen-
setzung der Nahrung man hat, um so besser wird man ihren Wert
fir die Ernihrung beurteilen kénnen. Denn die Nahrungseufnahme
ist kein bloSies Rechenexempel mit der Zahl der aufgenommenen
Calorien, sondern ein zusammengesetzter physiologischer Vorgang,
der stark von Lust- und Unlustgefithlen beeinflufit wird. Trotz hohen
nach dem Caloricugehalte berechneten Nihrwertes einer Nahrung
kann der Wert fiir die Erndhrung, den ich vom Calorienndhrwerte
unterscheide, gering sein, falls die Nahrung einseitig zusammen-
gesetzt ist und nicht gut ausgenutzt wird. Aus dem gleichen Grunde
wird wohl auch der von v. Pirquet beschrittene Weg nicht ein-
wandfrei sein. (Ref.) .

Nach v. Kaufmann®) geht wie etwa alle Kohlenhydrate
auch Stirke eine Reaktion mit Formaldehyd ein; losliche Stiarke
besitzt Reduktionsvermégen gegen Fe hlin g sche Lsung und gibt
deshalb auch die Moore - Hollersche Probe (Gelbfirbung beim
Erwirmen mit Alkali). Nach R o hon yi*?) kénnen die in mittels
Saponin vollstindig hidmolysierten Blutlosungen ursprimnglich vor-
handen gewesenen Blutkérperchen wieder erscheinen, wenn ein Eiweil
koagulierender Stoff unter gewissen Bedingungen zugesetzt wird,
Die physiko-chemische Art der Verbindung von Stroma und Hiamo-
globin in den roten Blutkérperchen kann durch die bisherigen Vor-
stellungen nicht erklirt werden. Nach Folp m ers?) ist Tyrosi-
nase ein Gemenge zweier Enzyme, von denen das eine bei Einwirkung
auf Tyrosin, Phenylalanin und Phenylaminoessigsdure zuniichst
cine desaminierende Wirkung (Desamidase oder Aminoacidase)
entfaltet, das andere fithrt Sauerstoff ein und veranlaBt unter
Melaninbildung weitere Kondensationen. Salk o wski®!) fand in
menschlichen Gallensteinen in geringer Menge freie stearinsiiure-
haltige Palmitinsiure und Desoxycholsiure. Auf den zusammen.

. fassenden Bericht von Prinsen Gerligsa™) tbher die Anwendung
von Enzymwirkungen in der ostasiatischen Hausindustrio bei der
Zubereitung von Sojabohnen, Reis, Palinguoker u. a. sei verwiesen.

*1) Angew. Chem. 30, III, 19 [i917].

82) Miinch. Med. Wochenschr. 64, 515 [1917]; Chem. Zentralbl.
1917, 1I, 24.

83) Biochem. Zeitschr. 79, 302 [1917]; Chem. Zentralbl. 19817,
1, 474. '

8¢) Biochem. Zoitschr. 82, 68 [1917]; Chem. Zentralbl, 1917,
11, 173. .

85) Z. Unters. Nahr.- u. GenuSin. 3%, 5, 399 [1816]; 33, 209
{1917); Angew. Chem. 30, 11, 54, 198 {1917].

88) 7. Unters. Nahr.- u. Genufim. 32, 393 [1916]; 33, 193 {1917);
Aungew. Chem. 30, II, 54, 198 [1917]. 4

87) Z. Unters. Nahr.- u. Genubm. 32, 1 [1916); Chem. Zentralbl.
1917, II, 507; vgl. Angew, Chem. 31, 1I, 254, III, 16 (1918}

) Biochem. Zeitschr. 78, 371 [1917); Angew. Chem. 30, II, 193

191 .
[ ‘Z}'Kolloid.-Beihefte 8, 391 [1916]; Angew. Chem. 30, 11, 273
1917].
[ ”; Biochem. Zeitschr. 78, 180 [1916); Chem. Weekblad 13, 1282
{1916]; Angew. Chem. 30, 1L, 87 {1017].

91) Z. physiol. Chem. 98, 25 [1016]; Chem. Zentralbl. 1917, I, 1118.

22) Angew. Chem. 30, III, 258 [1917]. .

_Orangenbltitengeruch. nach.

Ober das Vorkommen von G1lut o s e, einer unvergirbaren Hexose,
in der Zuckerrohrmelagee, hat P e 11 e t%) gearbeitet; ebenso sei ver-
wiegen auf die Arbeit von Irvine und Robertson®) iber ein
neues Methylfruotosid, sowie auf die auf der vorhergehenden fuBenden
von Haworth und L a w*) iiber die Struktur des Rohrzuckers.
Hudson und 8a wyer®) haben cine krystallinische Mannose
aus SteinnuBmehl nach dem Verfahren von R eiss®?) dargestellt
und die Mutarotation dieses Zuckers untersucht. La Forge)
hat neben dem schon bekannten Heptylalkohol Persit einen nouen,
unvergirbaren Zucker, dic d-Mannoketoheptose aus der Avocado-
birne von Persea gratissima gewonnen und naher nach Eigenschaften
und Abkdmmlingen untersucht. Nach Cunningham und
D o r 6 e%) gibt Rohrzucker bei 180—190° durch stufenweise Wasser-
abspaltung und Polymerisation nacheinander die drei Stoffe Cara-
melan, Caramelen und Caramelin, Letzteres hat bereits kolloidale
Artung, ersteres ist ein vierwertiger Alkohol

2. Allgemeine analytische Apparate und Ver-
fahren Mikroskopische,bakteriologische und
biochemische Verfahren

Monnier!®) gibt Unterscheidungsreaktionen an der Per-
chlorate, -jodate, -sulfate, -carbonate und -borate vor allem in Gegen-
wart anderer Oxydationsmittel, wie vonChloraten, Bromaten und Jo-
daten, mittels TiCl, (Titanchlorid) -Léeung, Methylenblau- und Ben-
zidinlésung. Gro Bfeld!o!) bestimmt Calcium maBanalytisch durch
Fillung mit Oxalatloeung in Gegenwart primiren Phosphats und Zu-
rticktitrieren des Oxalatiiberschusses;-das Verfahren beruht darauf,
daB primidre Phosphate im Gegensatz zu Mineralsiuren Calcium-
oxalat nicht losen. Vuaf]arti®®) erdrtert den Nachweis des
Arsens in Getrinken und anderen Stoffen, desgleichen Mutte-
let'9s), Ernst Miiller') weist Kohlenstofff in anorganischen
und organischen Stoffen nach durch Erhitzen einer kleinen Menge
mit etwa der zwanzigfachen Menge Kaliumazide und Nachweis des
Cyankaliums. Weitzell96) bestimmt das Chlor in Lebensmittein
ohne Veraschung nach Aufschliefen mit Salpetersdure oder Natron-
lauge je nach dem vorliegenden Stoffe. M e rlund R e u 819¢) zeigen,
daB mittels des Destillationsverfahrens viel schoeller und handlicher
als nach anderen Verfahren eine hinreichend genaue Wasserbestim-
mung in Lebensmitteln mdglioh ist. Zur Bestimmung der Salicyl-
siiure in Nahrungsmitteln empfiehlt Steenbergen'®?) das jodo-
metrische Titrationsverfabren mit einigen Abanderungen. Gleich-
zeitig wird auf die Fliichtigkeit der Salicylsiure mit dem Extraktions-
mittel (Benzol, Dichlorathylen) hingewiesen. Sailer®®) weist
Methylalkohol an dem beim Verestern mit 8-Naphthol entstehenden
Der mit Ashylalkoho! entstehende

eruch ist nur schwach wahmehmbar. von Fellen-
b e r g1%®) erértert in Fortsetzung seiner Arbeiten (vgl Fortschritts-

) Ann. Chim. anal. appl. 2%, 43 [1817]; Angew. Chem. 30, II,
412 [1917).

*) J, Chem. Soc. 109, 1305 [1916); Angew. Chem. 31, 1I,
275 [1918].

*%) J. Chem. Soc. 109, 1314 [1916); Angew. Chem. 3i, 1I,
275 [1918).
[‘91'7} J. Am. Chem. Soc. 39, 470 {1917); Angew. Chem. 30, II, 289

#7) Ber. 2%, 609.

#) Journ. of Biolog. Chem. 28, 511 [1917}; Chem. Zentralbl.
1917, I, 1077; 1918, 1, 2687; vgl. -Angew. Chem:. 31, 11, 33 [1018].

#) J. Chem. Soc. 111, 589 [1917}; Z. Ver. D. Zucker-Ind. 1918, I;
Angew. Chem. 31, LI, 81 [1918). :

%) Ann. Chim. anal. appl. 20, 237 [1916]; Angew. Chem. 30,
I, 138 [1917].

103) Chem.-Ztg. 41, 842 [1917); Angew. Chem. 31, II, 94 [1918].

392) Ann. des Falsifications 8, 414 [1915]; 9, 272 [1916]; Chem.
Zentralbl. 1917, 1, 531, 816. .
I 5‘;;) Ann. des Falsifioations 9, 326 [1016]; Chem. Zentralbl. 1917,

104) J. prakt. Chem. [2] 93, 53 [1917]; Angew. Chem. 30, II,
266 [1017].

W) Arb. Kais. Gesundheitsamt 50, 397 {1917); Angew. Chem.
30, 11, 234 (1917}

108} Z. Unters, Nahr.- u. GenufSim, 34, 395[1917}; Angew. Chem.
31, I1,,246 [1918].

17) Chem. Weekblad 14, 914 [1017]; Angew. Chem. 31, 1I,
106 [1818].

108} Pharm. Ztg. 62, 143 [1917]; Angew. Chem. 30, 11, 235 [1917].

¥%) Mitteilg. Lebensm. Hyg. 8, 1 [1917]; Chem. Zentralbl. 1917,
I, 1154; vgl. auch Biochem. Zeitschr. 85, 45 [1918]; Angew. Chem. 3},
I, 190 [1918] '



Autsstatell. ]
22 Jahrgpng 1619. o

Ritile: Die Nahrungsmittelchemie im Jahre 2917. 19

bericht iiber 1915%1?) die verschiedenen Bindungsarten des Methyl-
alkohols und die Bestimmung des Pektin- und Ligninmethylalkohols
in Gewiirzen. Baumann und Gro 8fcld!!!) bestimmen die
Starke in Gegenwart optisch aktiver Stoffe auf polarimetrischem
Wege, indem sie zunichst die Gesamtpolarisation nach E w e r s11%)
bestimmen und dann in einem anderen Teilo des Auszuges die Polari-
sation nach Ausfallung der Stirke mittels Bleitannat nach Gro B -
f e1d!3), Insbesondere wird die Bestinmung der Btiske in Wurst-
waren und in Puddingpulver gegeben; die in diesen hiufig vorkom-
menden Teerfarbstoffe kénnen durch Zinnchloriir oder Bromwasser
zerstort werden. Bei der Bestimmung der Stirke in Kleie nach dem
Verfahren von v. Fellenberg!!) treten zuweilen infolge Ein-
wirkung von Schutzkoloiden Schwicrigkeiten bei der Ausfillung
der Stitke ein, weshalb v. Fellenberg!!%) fir diese Fille sein
Verfahren abgeindert hat. Presch er'!®) bespricht gusammen-
fassend kritisch dis Abscheidung der Sterine aus Fetten und Olen
mit Digitonin. Nach Z w ik k ¢ r!??) ist dic Abscheidung des Sterins
aus Fetten und Olen quantitativ auch mit einer Losung von Lithium-
chlorid in Pyridin moglich, wobei eine aus je 1 Molckil Sterin und
LiCl bestehende Doppelverbindung entsteht. Auffillig ist, daB nach
Vi. das Digitoninverfahren von Klostermann und O pitz!18)
keine Vortcile gegeniiber dem alten B 6 merschen Verfahren
bietet. Soloche sind aber mit jemem Verfahren unzweifelhaft ver-
bunden, wie auch das hierfiber vorliegende Schrifttum lehrt (Ref.).

Mtiller- Héesly!®) verwendet gum Nachweise der Sapo-
nine®) deren Eigenschaft, sich im Schaume anzureichern, so daB der
Nachweis selbst noch in den verdinntesten Lésungen gelingt. —
Das Verfahren erscheint wertvoll, zumals das Saponin dabei ziemlich
rein erhalten werden dfirfte (Ref.). 8 trieg e 1131) gibt ein Verfahren
an zur quantitativen Trennung von Leim- und EiweiBstoffen in Er-
satzfuttermitteln (Leimkraftfutter, BiweiBsparfutter) u. a. — Da der
Nahrwert des Leimns erheblich hinter dem der EiweiBstoffe zuriick-
steht, so ist ein Verfahren, das beide Karper zu trennen gestattet,
fur die Beurteilung der betrefferiden Futtermittal seby, erwiinscht
(Ref.). Francis und Smith!??) beschreiben einen Wirme.
kasten, mit dem man die Verkleisterung von Stiirke unter dem Mikro-
skope schnell an dem Aufhdren der polarisicrenden Eigenschaften
erkeunon kann. Mach und Leder1cl!?) unterscheiden aufge-
schlossenes Stroh (nach Oexman, Colsman u a) von
Rohstroh  durch Behandeln mit Kupferoxydammonisk, wobei
schwach .verholzte Bestandteile oder durch Behandeln mit Lauge
mit oder ohne Druck aufgeschlossenes Stroh oder andere robfaser-
reiche Rohstoffe gelist werden. Durch Alkohol }iBt sich dann die
geloste Cellulose aus der Lisung wieder ausfillen.

3. Fleisch und Fleischwaren, Fische, difite-
tische Ndhrmittel

F o d e r124) teilt weitere Beobachtungen tiber seine Verhiiltnis-

zahl1?%) frischor Wiirste mit, der gegeniiber sich v. Ra u m e r!2¢)

-119) Angew. Chem. 29, I, 213 [1916].

1Y Z. Unters. Nalr.- u. GenuBm. 33, 97 [1917]); Angew. Chem.
30, 11, 354 [1917).

113) Vgl. Fortsohrittsber. fiir 1811; Angew. Chem. 28, 2205[1912].
2”‘}‘;) \ggl. Fortschrittsberichte fiir 1915; Angew. Chem. 29, I,

3 [1916}. .

L4) Vgl Fortechrittsberichte fiir 1916; Angew. Chem. 30, I,
262 [1917).

L13) Mitteilg. Lebensm.-Hyg. 8, 55 [1817); Chem. Zentralbl.
1947, I, 1151,

118) Z. Unters. Nahr.- u. Genuflm. 33, 77 [1917]; Angew. Chem.
30, 11, 223, 408 [1917].
“91“7) Pharm. Weekblad 54, 101 [1917]); Angew. Chem. 80, 11, 316
1917}

118) Vgl Fortschrittabericht fiir 1914; Angew. Chem. 28, I,
407 [1915]. '

11%) Mitteilg. Lebensm.-Hyg. 8, 113 [1917]); Chem. Zentralbl.
1917, II, 430; Angew. Chem. 31, ¥I, 38 [1918].

13%) Vgl. R ii h ] e in Fortschrittsbericht fiir 1914; Angew, Chem.
28, I 400 [1915].

121) Chem.-Ztg. 41, 313 [1917}; Angew. Chem. 390, II, 274 [1917].
i ‘72;) J. Ind. Eng. Chem. 8, 309 [1916}; Chem. Zentralbl. 1918,
, 573.

13) Jandw. Vers.-Stat. 90, 269 [1917]; Angew. Chem. 31, II,
21 [11918].

24) Z. Unters. Nahr.- u. GenuBm. 33, 8 {1917]; Angew. Chem.
30, 11, 151 {1917).
[191%5) Vgl. Fortschrittsbericht fiir 1916; Angew. Chem. 30, I, 262

¥%) Chem.-Ztyx. 40, 025 [1916); 41, 450 {1817]; Angew. Chem.
30, 11, 25 [1917]). [ ! it

ablehnend verhiilt, wihrend ihr Krug und Miiller!??) sowie
Beckelund Wellenstein!®®) zustimmen. 8 e e 132%) empfichlt
Vorsicht bei Anwendung dieser Zahl auf frisches Fleisch; fiir Wurst
ist sie, abgesehen von fettarmen und siilzenfrefen Muskelfleiach-
wiirsten, wegen der weitgehenden Schwankungen in der Zusammen-
setsung der Wurstwaren nicht zu verwenden. Naumann und
GrofBfeld'®) empfehlen, den wahrscheinlichen Wasserzusatz
in Hackfleisch und nicht gekochten Fleischwiirsten aus dem Verhiilt-
nizse Wasser zu Stickstoff abzuleiten, weclchen Vorschlag F e d o r131)
verwirft. Vgl auch Bodinusld),

Birkner, Decininger und Brenner!?) haben die Zu-
sammensetzung von Robbenfleisch wnd Robbenwurst untcrsucht.
Kossowicz und Nasrsau’3) haben als Haupterreger der
Fleischfiulnis den Proteus vulgaris und den Bacillus putrificus fest-
gesiellt; jener bildet Gese, dic die Bombage, das Auftreiben der
Biichsen verursachen. An Hand dieser Erkenntnisse und eingehender
eigener Versuche erdrtert Vf. die Herstellung von Biichsenfleisch!3?).
Vgl. hierzu auch Kallert!'3). ¥Fritzsche !37) bestimmt Fett
in Fleischwaren, auch bei Gegenwart von Mehl, durch Behandeln
mit alkoholischem Kali, Ansiuern, Ausziehcn der Masse mit Ather
und Titrieren. S m it h13%) empfiehit, die Ausfiilung der bei Bestimn-
mung von Zucker in Erzeugnissen aus Fleisch, hesonders in Fleisch-
extrakten, storenden stickstoffhaltigen Korper mittels Quecksilber-
acetat oder Pikrinsdure auszufillen. Die nach beiderlei Verfahren
gewonnenen Werte stimmen liberein. In den Fleischextrakten findet
gich nach W a s e r!3?) auBer der natiirlioh im Fleische vorhandenen
Ameisensidure noch die bei der Herstellung der Extrakte infolge
enzymatischer und hydrolytischer Vorginge entstandene; zur Be-
stimmung dient das Verfahren nach Finc k e!4?) oder das nach
Hehner nach Reduktion zu Formaldehyd und colorimetrischer
Bestimmung dieses?$!). Uber Speisegelatine, ihre Untersuchung
und Verfilschung berichtet K ii h 1142), worauf Serger und Ki8 -
1ing!3) gowie P16 c k e r'44) erwidern. Aus AnlaB der Arbeiten
von Kappeller und Gottfried!¢®), sowie von Baur und
Triim pler!*) betont G e r e t!47), daB der Gesamtkreatiningehalt
sehr woh! als analytischer Wertmesser fir Fleischextrakte dienen
kann, da er in konstantem Verhiltnisse zum Gehalte an rcinen
Fleischextraktivstoffen steht.

Nach einem vom Landgerichte Leipzig und Oberlandesgericht
Dresden bestiitigten Urteile des Amtsgerichtes Leipzig vom 7./7. 1916
(11. St. B. 40. 16) gebirt der sog. Pflanzenfleischextrakt ,,Ochsena'

»

_ 127) Z_ Unters. Nahr.- u. GenuBm. 33, 31 [1917); Angew. Chem.
30, II, 151 {1917]).

(128) 7. Unters. Nabr.- v. GenuBm. 34, 257 [1917]; Angew. Chem.
31, 11, 131 [1918).

122) 7. Unters. Nahr.- u. GenuBm. 35, 393 (1918]; Chem. Zen-
tralbl. 1918, I1, 649. .

A30) 7. Unters. Nahr.- n. Genufim. 32, 489 [1916]; 33, 308 [1917];
Angew. Chem. 38, II, 54, 381 [1917).

‘131) 7, Unters. Nahr.- u. GenuBm. 33, 167 [19193; Chem.-Ztg.
$1, 451 [1917}; Angew. Chem. 39, II, 151, 205 {1917). .

13%) Z. Unters. Nahr.- u. GenuBm. 33, 498 [1917); Angew. Chem.
30, 11, 381 [1917}.

133) Pharm. Zentralhalle 57, 835 [1916]; Chem. Zentralbl. 1917,
I, 503. \

134) Chem.-Ztg. 48, 211 [1917]); Angew. Chem. 30, II, 108, 381
[1917]. Vgl. auch Fortsohrittsberioht %m' 1916; Angew. Chem. 30,
1, 262 [1017].

13%) 7. Untets. Nahr.- u. Genufim. $3, 491 [1917]; Chem.-Ztg. 41,
673 [1917}; Chem. Zentralbl. 1917, 11, 184, 637.

138) Z_ Unters. Nahr.- u. GenuBm. 33, 356 [1917); Chem. Zentralbl.
1917, 1, 70.

137) Chem.-Ztg. 41, 307 [1917]; Angew. Chem. 30, II, 259 [1917].
I 61(;8) J. Ind."Eng. Chem. 8, 1024 [1016]; Chem. Zentralbl. 1918,

, 665.

13)) Z. physiol. Chem. 99, 67 [1917]; Angew. Chem. 36, II, 259
[1917}.

10) Biochem. Zeitschr. 31, 253 [1913); Chem. Zentralbl. 1913,
11, 385; Fortschrittsbericht fiir 1913; Angew. Chem. 27, I, 620 {1914).

141) Analyst 21, 94 [1808]; Chem. Zentralbl. 96, I, 1145.
[1911") Chem.-Ztg. 41, 481, 740 [1817); Angew. Chem. 30, I1, 285

7).

13) Chem.-Ztg. 41, 740 [1917); Angew. Chem. 30, I, 295 [1917].

114) Chem.-Ztg. 41, 800 [1917]; Angew. Chem. 31, II, 40 [1918].

o 18) Vgl Fortschrittebericht fiir 1916; Angew. Chem. 30, I, 262
[1917}. '
1‘l) Vgl. Fortschrittsbericht fiir 1914; Angew. Chem. 28, I, 400
{1915).

447) Z. Unters. Nahr.- u. GenuBm. 33, 35 [1917]; Angew. Chen
30, TI, 325 [1917).

b
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[. Zemrmn tar
ngewandve Cbemie

in der jetzigen Zeit der étarken Tagestachfrage mach Ersatzmitteln
fraglos zu den Gegenstinden des tiglichen Bedarfes, und es wird als
unzuléssig bezeichnet, dltere Bestinde davon zu den héheren Preisen
neuer Ware zu verkaufen; dies war geschehen, weshalb Verurtelhmg
eintrati4s),

4. Milchund Kése.

Pritzker!4) bespricht eingehend die Anwendung und Eig-
ming der Kryoskopie und Refraktometrie zur Feststellung von
Milchfilschungen. Der Gefrierpunkt wird wcder von Rasse, noch
Alter, jeweiliger Nahrungsaufnahme, Jahres- und Melkzeit beein-
fluBt. Die Bestimmung der Salpetersiure in Mileh, die mit Wasser-
stoffsuperoxyd versetzt worden ist, kann nach Strohecker!s?)
in iiblicher Weise mittels der Diphenylaminreaktion erfolgen, wenn
das Wasserstoffsuperoxyd zuvor mit !/;,-n. Permanganatlosung
zerstort worden ist. B r oo ks'%!) gibt ein Verfahren an zur Unter-
suchung kondensierter Milch durch polarimetrische Bestimmung
des Zuckergehaltes und TFeststellang des Gesamttrockenrfick-
standes durch Bestimmung von dessen Einzelbestandteilen. Vgl
auch Chiarial®?)., Hildebrandt!53) hat die Verfahren zur
Untersoheidung roher von gekochter Milch durchgearbeitet und
empfiehlt, namentlich fiir den Nichtehemiker, das Guajacharz-
Guajacolreagens von Schern und Schellhase. Vgl auch
Lee und Mellonl%). Ayers, Bowen und Johnson!®)
berichten als Fortsetzung fritherer Arbeiten 156) tiber die technische
Ausfithrung des Pasteuarisierens von Milch.

Crowther und Hind%?) haben dic Verteilung der Fett-
sduren im Milchfeite der Kuh und des Schafes festgestellt durch
Veresterung der Siuren mit Methylalkohol und durch fraktionierte
Destillation.

Sehr interessant ist die Feststellung von Mom m und Krae-
in e r'%¥), dafl eine wesentliche Verinderung der Muttermilch unter
dem ZEinflusee der Kriegsernihrung nicht stattgefunden bhat. Fir
die Kuohmileh des Milcherzeugungsgebietes, das fiir Chewnitz
in Frage kommt, hat B e h r ¢'%%) gefunden, daB der Futtermangel
und die Art der Erndhrung wahrend der Kriegszeit einen erkennbaren
Einfluf auf die Zusammensetzung der Kuhmileh, insbesondere an
Fett und an fettfieier Trockensubstanz, kaum gehabt haben, daB
aber die Milchertrige infolgedessen zuriickgegangen sind. — Die
gleichen Walirnehmungen konnten such anderswo gemacht werden.
Es ist dies wichtig fir dic Uberwachung des Verkehrs mit Milch,
insofern geringe Fettgehalte nicht,auf die mangelhatte Fiitterung,
sondern auf mebr oder minder weitgehende Entrahmung zuriick-
gefithrt werden konnen, welche Annahme sich in den meisten Fillen
bei Entnuhme von Stallproben als berechtigt erweisen wird.
Liegt wie oft in grofen Stidten Mischmilch einer grofieren Zahl,
nicht mebr nidher zu bestimmender Erzeuger vor, so daBl die Ent-
nahme von Staliproben nicht mehr méglich ist, so kann man mit
noch gréBerer Sicherheit als bei Vorliegen von Milch eines einzelnen
Stalles geringen Fettgehalt auf Entrahmung zuriickfithren, da
solche Mischmilch sus unverfilschter Milch sich anf cinen Mittelwert
einstellt, der den von den verschiedenen Milchpolizeiverordnungen
geforderten Mindestfettgehalt immer erreichen wird (Ref.). .— Hil-
debrand t'®?) berichtet iiber die Untersuchung von Stutenmilch

148) (Gesetze u. Verordnungen 9, 372 |1017].

1#9) Z. Unters. Nahr.- v. GenuBm. 34, 69 [1917]; Angew. Chem. 31,
1L, 73 [1918]).

150) Z. Unters. Nahr.- u. GenuBm. 34, 319[1917]; Angew. Chem.
31, II, 132 [1918).

351) J, Ind. Eng. Chem. 8, 1022 [1918]; Chem. Zentralbl. 1918,
I, 664.

B2) Giorn. Fasn. Chim. 63, 401 [1916]; Chem. Zentra.lbl 1911
11, 494.

163y Landw. Jahrbb. 38, 177 [1916]; Milchwirtsch. Zentralbl.
46, 33 [1917]; Chem. Zentralbl. 1917, I, 1033.

184y J. Ind. E-g. Chem. 9, 360 [1917], Chem. Zentralbl. 1918,

. 8. Dept. of Agric. Bull, Nr. 420; Chem. Zentralbl, 1917,

‘5“) Vgl. Fortschrittsbericht fiir 1916; Angew. Chem. 30, I, 262
[1917].

167) onobem Journal ll 139 [1917]); Chem. Zentralb).
I, 820.

¥8) Miinch. Med. Wochenschr. 64, 1419 [1017], Chenu. Zcntralbl.
1918, I, 31.
- 1‘;’) Vgl. Behre und Frerichs, Z Unters. Nahr.- u. Ge-
nuBm, 35, 471 [1918]).

. 16%) Milohwirtsch. Zentralbl. 46, 273 [1917]); Chem. Zentralbl.
ms, 1, 185

1917,

und Ki: M uller“l) von stenhmert,er ,,Back}mus - Enzyma- und
Uviolmilchi63), ‘

Nach Osborne und Wakema n“") betrb,gt die Gesamt-
menge der Phosphatide in Vollmilch etwa 27 mg in 1 Liter; sie
sind mit- den MilcheiweiBstoffen wahirscheinlich zu Lecithalburainen
verbunden. Barth el'#t) hat iiber die inneren Vorginge bei der
Reduktaseprobe und iiber die Umstinde, die auf die Anwendbarkeit
dieser Proben moglicherweise einwirken konnen, gearbeitet; dic
Probe ist in Verbindung mit der Garprobe am besten geeignet zur
Beurteilung der bakteriellen Beschaffenheit der Milch. Als prak-
tisches Kontrollverfahren fiir die danach erhaltenen Ergebnisse dient
die unmittelbare Bakterienzahlung nach B r e e d'%%) oder S k a r1¢s).
Nach Ackermann??) soll der fett- und lactosefreie Trocken-
ritckstand von Milch sieh bei euterkranken Kiihen nicht &ndern, wohl
aber natiirlich bei Wasserung sich vermindern und somit eine Unter-
scheidung beider znlassen. Nach Porcher und Dage!®8) hat
dieser Wert sowohl fiir Sammel- wie auch firr Einzelmilch nur wenig
Bedeutung.

Auf die Verordnung des Kriegserndhrungsamtes iiber die Rege-
lung des Verkehrs mit Kise, Quark, Molkeneiweil und &hnlichen
Erzeugnissen vom 15./7. 1918'5") yei verwiesen; sie gritndet sich auf
die Bekanntmachung des Reichskanzlers iiber Speisefette vom 20./7.
1016'7") und dic Verordnung des Reichskanzlers iiber Kise, neue
Fassung vom 20./10. 19162171), die die Zustindigkeit fur die verschic-
denen hieran beteiligten Behorden regelt.

5 Butter, Speisefette und Ole.

Bei Gemischen aus Cocosfett und Palmkemfett ist das I’o
lengkesche Verfahren wertlos, dagegen ist nach Elsdon'??
in solchem Falle das Verfahren von Shrewsburyund Knapp
sehr niitzlich, das zu einer annéhernden Bestlmmung beider Fette
der Menge nach fihrt.

Fahrioun!’) hat das Vorkommen der zuerst von ihm in
Tranen naghgewiesanen Jecocerinssure, C,3HgyO,, durch neue Unter-
suchungen verschiedener Transorten sichergestellt. Auch das Vor-
handensein der vom V1. im Trane eritdeckten Asellinsiuvre, C,;,H;,0,.
gewinnt durch neuere Untersuchungen an Wahrscheinlichkeit.
Nach Issoglio!?¥) beruht das Ranzigwerden von Fetten und
(len zuniichst auf der Abspaltung freier Siuren, dann auf der Reduk-
tion dieser zu Aldchyden. Den Grad der Ranziditdt bestimiat des-
halb V{. durch die Oxydationszahl, das ist dic Zahl der Milligramme
Sauerstoff, die zar Oxydation der mit YWasserdampf aus 100 g Fett
iiberdestillierburen Bestandteile benstigt werden. Canzoneriund
Bianchinit?® besprechen die Kennzahlen und die Zusanmen-
setzung des schwefelhaltigen Olivenéls. Dar v as'?%) hat Pflavwenol,
Prescherl?’?) Teesamensl niher untersucht; dieses (1 enthilt

1¢1) Zentralbl. f. Bakter. u. Parasitcnk. 11. Abt. 4%, 385 [1917];
Chem. Zentralbl. 1917, II, 115.

163) Vgl Fortschrittsbericht fir 1915; Angew. Chem. 29, I, 214
1916
: “‘]3) Journ. of Biol. Chem. 28, 1 [1916]; Angew. Chem. 31, 11,
40 (1918].

4) Z. Unters. Nuhr.- u. GenuBm. 34, 137 [1917); Angew. Chem.
31, II, 132 [1918).

155) Vgl. Barthel und Jensen, Milchwirtsch.
41, 417 {1912]; Chem. Zentralbl. 1912, 1). 870

168) Milchwirtsch. Zeontralbl. 41, 454 [1912]; Chem. Zentraibl.
1913, I, 461.

187) Schwoiz. Apotheker-Ztg. 54, 573 [1916); Ann. Clum anal.
appl. 22, 152 [1817]; Angew. Chew. 3%, II, 73 [1918}

168) Ann. Chim. ansh appl. 22, 170 [1917]; Angew Chem %1,
II, 86 [1918].

1) Veroff. Kais. Gcsundheltsamtes 42, 399 [19l8] REIChS"’O\eiI
blatt S. 730 {1618].

170) Vgl. Fortschnttsbencht fiir 1916; Angew. Chem. 30, I, 253
1917
: 1"]’) Veroff. Kaxs Gesundheitsamtes 40, 638 [1916]; Gesetze - u
Verordnungen 8, 537 [1916); Rmchsgesotrblatt S. 1179 [19186]..

173) Analyst 42 295,298 [1917}; Chem. Zentralbl. 1918, 1, 143,144;
vgl. Angew. Chem. 31, II, 10 [1918].

17%) Chem. Umschau 24, 4 [1917]; Angew. Chem. 30, II, 333,
372 [1017).

174} Giorn. Farm. Chim. 65, 241 [1916); Chem. Zentralbl. 1917,
I, 83; Angew. Chem. 31, II, 95 [1918].

75y Aun. Chim. appl. 2, 1 [1914];
I, 799.

176) 7. d. allgem. Osterr. Apoth.-Vereins 54, 419 [1916]; Angc“
Chem. 30, 1I, 259 {1917].

177y Z. Unters. Nahr.- u. GenuBm. 32, 553 [1916); Angew. Chem.
30, 11, %25 [1917).
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Nitzsche: Das Kalktonerdesulfat als Betonzerstdrer, 21

¢in Saponin und gibt' déshalb hinsichtlich seiner Verwendung als

Speisebl zu Bedeuken AnlaB. Auf dic Bestimmung der. Kennzahlen |

zahlveicher Ole durch X n o rr'7%j sei aufmerkeam gemucht, des-
gleicHen awf Untersuchingen von Bolton und Hewer'??) bra-
silianischer' Olsaaten. Challinorund Penfol d18%) haben das
Ol des austialischen Dugong. eines pflanzenfressenden, im Mecre
lebenden Siugetiers (Seekuh) nniorsucht.

Sehr ioteressant sind die Untersuchungﬂn von Chapmanld)
gewisser Wischleberle, die bis zu 90%) einen ungesittigten ‘Kohlen-
wasscrstoff, das Spmucen, cuthaltx-n Es dhnolt sehr dem von
Tsujimoto'®) in japanischen Haifischleberdlen nachgewiesenen
ungesiittigten Kohlenwasserstoffe Squalen und ist damit wahr-
scheintich weucnsglelch ‘Ma stbaum)scheint als erster Kohlen-
wasserstoffe in Fischleberblen nachgewieser zu haben. Chapman
bemerkt, daf solche, ungesittigte Kohlenwasserstoffe in grofien
Mengen enthaltende Ole bei ihrer technischen Anwendung zum
Walken von Wolle zur Seibsterhitzung neigen und deshalb der Wolle
gefiihrlich werden konnen. Vglohimzu Fairleyund Burrelltsd)

Sonstige Untersuchangen oOlhaltiger Samen sind  ausgefiihrt
worden von Heidusehkal®?®) (RoBlkastanie), R ohdic h?#e)
(Linden-, Tannen- und Kiefernsamen) und A 1p e r s187) (Steinobst-
kernsl). Der Olgebhalt der Maiskeime betrigt nach Weis?3s)
18--239 im Mittel. Nach den neucsten Verfahren werden Keime
mit 25—28%, O hergestellt.

de Ruiter®) zeigt, duBl der Lipoidgehalt in Butter und Mar-
garine nicht an das Fett selbst gebunden ist, sondern an die mit ihm
gemischte Caseinlésung, und bespricht cinige Versuehe, den Lipoid-
gehalt der PflanzenbLutter zu erhohen durch Verwertung albumin-
haltiger Samen, deren Albumin Lipouide gebunden enthiilt.

(Fortsetzung rolgt).

Das Kalktonerdesulfat als Betonzerstorer.
Von Dr.-Ing. H. Nirzscug, Frankfurt a. Main.

Vortrag, gehalten aaf der Hauptversammlung des Vereins deuscher Chemiker
in Cassel am 29./9, 1918 in der Sitzung der Fachgrupie fitr anorganische Chemie.)

M. H.1 — Wenn ich zufolge der liebenswiirdigen - Aufforderung
darch Hetrn Prof. Dr. W s kle r - Darmstadt in Threm Kreise als
Bauingenieur, also als Nichtchemiker, das Wort za nehmen mir
erlaube, so gcschuht. es in det Hoffuuug, Thr férdetndes Interesse
auf einen Gegenstand zu lenken, der in technischer wie wirtschaft-
licher Richtung fiir den in alle Zweige des Bauwesons eingreifenden
Betonbau von weittragender Bedeutung ist und bei dessen noch
liickenhafter Durchforschung der wesentlichen Mitarbeit des Che-
mikers, nicht zu entraten ist.

“Ich darf Thnen zuniichst in knappen Unrissen einiges iiber die
Entwicklung unserer Kenntnis von dem Kalktonerdesulfat (KTS)
vortragen, dessen zerstérende Wirkung auf Zewment heute als er-
wiesen gelten muf.

Es war der Franzose Candlot, der das KTS zuerst in deut-
lich erkennbaren Krystallen synthetisch darstellte und es analysierte.
Rinige Jahre zuvor, 1883, hatte es zwar Michaelis auch schon
erzeugt, aber nicht als krystallisierten Kérper erkannt, da die ent-
stapdenen Krystalle zu klein waren. Erst 1892 erhiclt er das Doppel-
salz in geniigend groBen, bis zu 0,5 mm langen und bis 0,05 mm

178) Seifensieder-Zty. 44, 23
[1917).

179y Analyst 42, 35 [1917]); Angew. Chem. 30, 11, 227 [1917].

180) J. Sec. Chem. Ind. 36, 192 [1917]; Angew. Chem. 30, I1,
333 [1917].

181) J. Chem. Soc. 111, 56 {1917]; Analyst 42, 161 {1917]; Angew.
Chem.” 30, 11, 333, 390 [1917).

182) J. Tnd. Eng. Chem. 8, 889 [1916]; 9, 1098 [1917]; Chem.
Zentealbl, 1918, I, 638, 1048.

183) Chem.-Ztg. 39, 889 {1915]; Angew. Chem. 29. 11, 294 {1916].

184y J, Soe. Chem. Ind. 36, 113 [1917); ‘Avgew. Chemn. 31, II,
146 [1918],

185} Z. Unters. Nahr.-
30, IIT, 316 [1917]. _

188) Chemn.-Ztg. 41, 776 {1917]: Angew. Chem. 31, 11, 128 [1913].

187) 7. Unters. \Tahr u. GenuBlin. 34, 43? [1914], Angew. Chem.
31, 11, 86 [1918).

m) Scifensieder-Ztg. 44, 415 [1917]; .—\ngew. Chemn. 30, 11, 325,
326 [1917].
. 1) ). Ind. Eng. Chem. 8, 1020 [1916]; Chem. Zentralbl. 1918,
. 667.

4 [1917]; Angew. Chem. 36, 1I, 274

u. Genuln. 3:.),'446 [1917]; Angew. Chem.

breiten Krystallen von nadel- oder stdbchenformiger Gestalt. M-

chaelis gab dem Doppelsalz die Formel:

Ca,ALO, + 3CaS0, + 30H,0 aus kalter
oder; 12H,0 aus heiBer Losung.

Candlots Formel lautet:
CayAl0f 4+ 2.50aS0, -+ 60H,0.

er findet also 3/, Molekiu Gips weniger und crhebliob mehr. Kryatall-
wasser, ein Untegachied, der wahrecheinlich auf verschiedenartige
Darstellung und Trocknung zuriickznfithgen ixt,

Michaelis bewirkte die synthetische Darstellung durch Ver-
watzen einer gesittigien Kalkhydratiésung mit Aluminiumsulfat;
der flockig volumindse Nicderschlag besteht aus lauter kleinen
Krystallstibchen, dio sich anfanglich sternférmig anordnen,
nach Abschluf des Bildungsvorganges, also nach Verbrauch der

‘Komponenten, aber za einem regellosen Nadelgewirr werden. Die

Darstellung des KTS gelingt: jedoch nicht nur auf diesem Wege,
gondern auch durch andersartige Vereinigung der Komponenten,
z. B. durch Mischung vor Xalkwasser, Gipswasser und- gefillter
Tonerde. Passo w. der sich gemeinsam mit Michaelis ein-
gebend miyv dem KTS beschéftigt hat, ist der Ansicht, daB auf den
eben genannten beiden Wegen dag KTS entstiinde, dall aber, wenn
statt Calciumsulfatlosung Natrlum- oder Magnesiumsulfat benutzu
werde, nicht das KTS, sundern nur ein thiu verwandtes Doppelsalz
mit dhulichen, aber kleineren Krystallen erhalten werde. Analysen
gibt er nicht. Xs liegt aber nach mcinen Untersuchungen auch
insofern ein Irrtum vor, als nur der Krystallwassergehalt und damit
der Krystallhabitus verinderlich ist, der, wie jeh zeigen werde,
zwischen kurzen, dicken und langen diinnen WNadeln erheblich
wechselt, Es laBt sich nachweisen, dafl, wenn Xalkwasser, gefallte
Tonerde wund irgendein Sulfat zusammengebracht werden, sich
steta das KTS bildet, selhst wenn in Wasser fast unlésiiche Sul-
fate gewihlt werden, wie z. B. Bleisulfat.

~ Dio getihrliche Bedeutung des KIS fiv den Zementbetonbau
beruht nun dariu, daB im Bindemittel Zement ganz der gleiche
Bildungsvorgang sich vollzicht, wenn Lésungen schwefelsaurer
Salze Zutritt erlangen. Dem Zement werden Kalk und Tonerde ent.
zogen, die sich mit der Schwefelsiiure des Sulfatwassers zu KT'S win-
setzen. Die zerstérende Hauptwirkung ist dabei dem Krystallisa-
tionsdruck der hydratwasserreichen Krystalle zuzuschreiben, der
den Mortel sprengt, sobuld dic Hoblriume zur Aufnahme der Kry-
stalle nicht mehr Raum bieten. Auch die Entziehung von Katk und
Tonerde wirkt zersetzend und entfestigend auf das Bindemittel.

Diese Erkenntnis gewann Michaelis bereits vor 25 Jshren,
ihr Nachweis ist jedoch erst der jiingsten Forschungsarbeit gegliickt.
Bis vor etwa Jahresfrist war es nicht gelungen, das Doppelssalz in
Zementmortel oder Beton mnachzuweisen, der dem kiinstlichen
oder natiirlichen EinfluB sulfathaltigen Wasscrs mit dem Erfolg
der Zerstorung ausgesetzt gewesen war. Erst im Vorjahre wurde die-
ser Nachweis fast gleichzeitig durch unabhingige Untersuchungen
von Dr. Passow und von mir erbracht, durch Feststellung vor
KTS-Krystallen in angegriffenem Zement und Mortel,

Griinde, weghalb man withrend 25 Jahren nicht zu dieser Feus.
stellung zu gelangen. vermochte, finden sich auffilligerweise in der
Literatur nicht, auch keine Anhalte, dafi man sich md Frgriin-
dung der Schwierigkeiten befaBt habe -— nur Pa s so w gpricht an
einer Stelle eine Vermutung aus, auf dic ich zurtickkomme. Dagegen
bekundet Michaelis in seiner ersien Versifentlichung 1892
ssinie vollendete Uberzengung von der Entstehung des K'TS im Beton
und achreibt ilun die sehr starken Zerstorungen zu, welche er an
Portlandzementen in gedglittigler Gipslosung schon 1882 beobachtete
Da'gesittigte Gipslosung ungefibr den gleichen Gehalt an Schwefel.
sdure hat wic Meerwnsser, so hielt sich Micha ¢ lis fiir berechtigt,
Besorgnisse fiir den Bestand von Secbauten auszusprechen. Dem-
zufolge waren cs auch ausschliefllich die Seewasscrschaden, welche
zuniichst die Aufmerksamkeit der Zementforschung auf die Schad-
lichkeit ven Salzlosungen Jeukten und bis in letzte Zeit fessclteu,
withrend andere rein sulfathaltige Wiisser, wic Grund-, Sieker-
und Moorwiisser, noch keine weitere Beaghbung fanden, obwouk]
letztere bisweilen bis zur Sattigung Gips in Lésung fiihren. Mannig-
fache Verkennung der Ursachen eingetretener Schiden war daher die
Folge davon, daB man den Michaelisschen Hinweis nicht mit
der notigen Hingabe verfolgte.

Seine Versffentlichung von 1892 leitet Michaelis mit Jew
Worten ein: ,,Wie In unserer Zeit kleinste Wesen als Krankhoits





